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В статье представлены результаты исследований качественных показателей средней пробы мяса и 

длиннейшего мускула спины бычков симментальской породы в условиях Гиссарской долины Таджикистана. 

Установлено, что по показателям энергетической ценности и химического состава средней пробы мякоти туш 

и длиннейшего мускула спины, в сравнении с молодняком симментальского скота контрольной группы, вы-

годно отличались бычки опытных групп, получавших в составе рационов бентонитсодержащего кормовой 

добавки, с лучшим результатом при скармливании премикса «Букача» вместе с препаратом «Кофит имуно 

фертил». По сравнению с молодняком I контрольной группы, у животных II опытной группы энергетическая 

ценность 1 кг мускула была выше на 0,08 МДж (1,93 %) и III опытной - на 0,14 МДж (3,37 %). Между анало-

гами опытных групп разница по изучаемому показателю составила 0,06 МДж, или 1,42 % с преимуществом 

бычков III группы. 

Ключевые слова: крупный рогатый скот, порода, симменталы, бычки, средней пробы мяса, длин-
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The article presents the results of studies of the qualitative indicators of the average sample of meat and the 

longest muscle of the back of Simmental bulls in the conditions of the Gissar valley of Tajikistan. It was established 

that in terms of energy value and chemical composition of the average sample of carcass pulp and the longest muscle 

of the back, in comparison with the young Simmental cattle of the control group, the calves of the experimental groups 

that received bentonite-containing feed additives as part of the diets favorably differed with the best result when 

feeding the premix "Bukach "together with the drug" Kofit imuno fertil ". Compared with the young animals of the I 

control group, in the animals of the II experimental group, the energy value of 1 kg of muscle was higher by 0.08 MJ 

(1.93%) and in the III experimental group - by 0.14 MJ (3.37%). Between the analogues of the experimental groups, 

the difference in the studied indicator was 0.06 MJ, or 1.42% with the advantage of bulls of group III. 
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Качество мясной продукции характеризуется выходом и морфологическим соста-

вом прироста живой массы, а также химическим составом съедобной части туши. Это поз-

воляет судить о наступлении физиологической зрелости мяса, его энергетический и биоло-

гической ценности. 

По мнению ряда ученых индивидуальное развитие животных существенно влияет 

на процесс изменения химического состава их мышечной ткани и качественные показатели 

производимой продукции. [1-9]
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В исследованиях установлено, что вкусовые качества мяса в основном зависят от 

следующих показателей: нежности, сочности, а также от наличия межмышечных жировых 

отложений, которые создают его мраморность. 

При этом питательные свойства мяса и его вкусовые качества во многом определя-

ются химическим составом. 

Мышечная ткань имеет большую питательную ценность, а соединительная ткань - 

меньшую ценность. Однако пищевую и энергетическую ценность мяса повышает жировая 

ткань, которая ещё придаёт ему специфический вкус и аромат. 

Известно, что чем больше в туше доля мышечной и жировой тканей, а также меньше 

соединительной и костной, тем выше пищевая и питательная ценность мяса [10-18]. 

Целью исследования является изучить качественные показатели средней пробы 

мяса и длиннейшего мускула спины бычков симментальской породы в условиях Гиссар-

ской долины Таджикистана. 

Объекты и методы исследования 

Исследования проводились на базе кооперативного племенного хозяйства им. А.Юс-

упова г. Гиссар Республики Таджикистан.  

Для проведения опыта по принципу аналогов сформировали три группы бычков 

симменталӣской породы в возрасте 12 мес. по 18 гол. в каждой. 

В течение главного периода научно-хозяйственного опыта бычки I контрольной 

группы получали основной рацион (ОР); II опытной - основной рацион, в состав которого 

ввели 250г дополнительно бентонитсодержащий премикс “Букача”; III опытной группе – к 

основному рациону добавили 200г стандартного премикса – «Кауфит имуно фертил», в со-

ставе концентратов рациона животных. 

Химический и биохимический состав, кулинарно-технологические качества мякоти 

туш изучали по следующим методикам: содержание влаги в образцах - по ГОСТ 9793-74 

высушиванием навески до постоянного веса при температуре 105±2° С; содержание жира - 

экстрагированием сухой навески эфиром в аппарате Сокслета; содержание белка - методом 

определения общего азота по Къельдалю в сочетании с изометрической отгонкой в чашках 

Конвея; содержание минеральных веществ (зола) - сухой минерализацией образцов в му-

фельной печи; селен - спектрометрически; содержание оксипролина - по методу Неймана 

и Логана; содержание триптофана - по методу Грейна и Смита; влагосвязывающую способ-

ность - планиметрическим методом прессования по Грау-Хамма в модификации Воловин-

ской-Кельман. 

Материалы исследований были обработаны по методу вариационной статистики 

(Плохинский Н. А., 1969) на ПК с использованием программного обеспечения «Microsoft 

Office» и определением критерия достоверности по Стьюденту при трёх уровнях вероятно-

сти. 

Результаты и их обсуждение 

Результаты химического анализа средних проб мякоти туш свидетельствуют о фи-

зиологической зрелости говядины, полученной от подопытных бычков сравниваемых 

групп (табл. 1). 
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Таблица 1  

Химический состав средней пробы мяса, % (Х±Sx) 

Показатель 
Группа, (п=3) 

I II III 

Влага 68,58±0,17 67,88±0,24 66,76±0,21 

Сухое вещество, в том числе: 31,42±0,14 32,12±0,19* 33,24±0,12 

протеин 17,32±0,11 17,81±0,16 17,82±0,14 

жир 13,16±0,09 13,34±0,15 14,46±0,01 

зола 0,94±0,01 0,97±0,01 0,96±0,01 

Энергетическая ценность 1 кг мякоти, ккал 19,34 19,71 20,75 

МДж 8,10 8,25 8,69 
 

Так, согласно полученным данным, соотношение в мякоти туш подопытных бычков 

влаги к сухому веществу в целом было оптимальным и в I контрольной группе составило 

2,18, II опытной - 2,11 и III опытной группе - 2,01. При этом более благоприятным оно было 

в опытных группах. 

По содержащемуся в мясе сухом веществе, в сравнении с I группой, животные II 

группы имели превосходство на 0,7%, при разнице статистически достоверной и значении 

Р>0,95, III группы - на 1,82% (Р>0,999). 

Необходимо отметить, что повышение сухого вещества в мякоти туш животных из 

опытных групп произошло с увеличением доли протеина и жира. Так, мясо бычков II и III 

опытных групп отличалось более высоким содержанием протеина - соответственно, на 0,49 

и 0,50 % (Р>0,95), чем у животных в I контрольной группе. 

Животные базового варианта уступали аналогам из II и III опытных групп по депо-

нированию в мякоти жира, соответственно, на 0,18 и 1,30 % (Р>0,999). Разница по этому 

показателю между молодняком опытных групп оказалась равной 1,12 %, при Р>0,99 и в 

пользу III группы. 

Одним из важных показателей характеристики качества мякоти служит соотноше-

ние в нём жира к протеину, однако приводятся данные о таком соотношении, как близким 

1:1 в мясе, которое они считают более полноценным с лучшими вкусовыми качествами. По 

мнению некоторых авторов, предпочтительнее мясо, в котором имеется такое соотноше-

ние, как 0,5 :1. Тогда как другие считает наиболее благоприятным следующее соотношение 

этих компонентов - 0,7 :1. 

Наше исследование показало в сухом веществе мяса животных I контрольной, II и 

III опытных групп отношение жира к белку, составившее, - соответственно, 0,76 :1; 0,75 :1 

и 0,81:1. 

Мясо – это продукт питания с высокой энергетической ценностью. В связи с этим, 

различное содержание жира в мякоти туш молодняка мясного скота сравниваемых групп, 

оказало влияние на этот показатель. 

Бычки, при использовании в рационах бентонитсодержащих кормовых добавок пре-

микса «Букача» и «Куфит имуно фертил», отличались большей энергетической ценностью 

съедобной части туши.  У животных II и III опытных групп превосходство по энергетиче-

ской ценности 1 кг мякоти туш, в сравнении с контролем, составило, - соответственно, 0,15 

(1,85 %) и 0,59 МДж (7,28 %). Разница по изучаемому показателю между аналогами опыт-

ных групп составила 0,44 МДж, или 5,33 % в пользу III группы. 

 



Раздел 2. Пищевая промышленность 

 

58 
 

В связи с введением в рационы бентонитсодержащего премикса «Букача» и «Кофит 

имуно фертил», нами было проведено исследование содержания минеральных веществ в 

продукции, полученной от скота симментальской породы. 

Анализируя данные, следует отметить, что по сравнению с контролем, уровень ми-

неральных веществ был выше в мясе бычков опытных групп, получавших испытуемые бен-

тонтсодержащие кормовые добавки. Наиболее значительное его содержание в мясе имели 

животные II опытной группы - 0,241 мг/кг, что выше, чем в контрольной и III опытной 

группах, на 30,3 и 11,6%. 

В настоящее время, вместе с изучением качества мякоти туш, путём анализа средней 

пробы, больше внимания начинают уделять химическому составу отдельных мышц, напри-

мер, длиннейшего мускула спины у подопытных бычков (табл. 2).  

Результаты эксперимента свидетельствуют о том, что в мышце молодняка мясного 

скота сравниваемых групп, удельная масса влаги была на уровне 77,01-77,39%. 

Содержание белка в длиннейшем мускуле спины у бычков по сравниваемым груп-

пам существенно не различалось, а изучаемый показатель у подопытных животных нахо-

дился на уровне 19,58 - 19,62%. 

В результате исследований было установлено, что депонирование жира в длинней-

шем мускуле спины подопытного молодняка мясного скота находилось в зависимости от 

состава рациона. 

Таблица 2  

Химический состав и энергетическая ценность 

длиннейшего мускула спины, % (Х±Sx) (n=3) 

Показатель 
Группа 

I II III 

Влага 77,39±0,18 77,17±0,17 77,01±0,24 

Сухое вещество, в том числе: 22,61±0,13 22,83±0,19 22,99±0,15 

протеин 19,59±0,06 19,58±0,05 19,62±0,06 

жир 2,02±0,03 2,24±0,02 2,37±0,02 

зола 1,0±0,01 1,01±0,01 1,0±0,01 

Энергетическая ценность 1 кг мускула, ккал 9,91 10,11 10,25 

МДж 4,15 4,23 4,29 
 

При этом по степени накопления внутримышечного жира, придающему мясу «мра-

морность», выгодно отличалась длиннейшая мышца спины животных III опытной группы. 

Так, в сравнении с I контрольной группой, бычки II опытной группы имели этот показатель 

выше на 0,22 % (Р>0,99) и III опытной - на 0,35 % (Р>0,999). По изучаемому показателю 

между аналогами опытных групп также получена достоверная разница в 0,13%, при значе-

нии Р>0,95 и в пользу животных III группы. 

По содержанию золы в исследуемом мускуле у бычков сравниваемых групп суще-

ственных различий не было выявлено. 

Характеризуя энергетическую ценность длиннейшего мускула спины у подопыт-

ного молодняка, следует отметить, что по этому показателю превосходство над аналогами 

из базового варианта установлено у бычков опытных групп. 
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При этом по сравнению с молодняком мясного скота I контрольной группы, у жи-

вотных II опытной группы энергетическая ценность 1 кг мускула была выше на 0,08 МДж 

(1,93 %) и III опытной - на 0,14 МДж (3,37 %). Между аналогами опытных групп разница 

по изучаемому показателю составила 0,06 МДж, или 1,42 % с преимуществом бычков III 

группы. 

Выводы 

По показателям энергетической ценности и химического состава средней пробы мя-

коти туш и длиннейшего мускула спины, в сравнении с молодняком симментальского скота 

контрольной группы, выгодно отличались бычки опытных групп, получавших в составе 

рационов бентонитсодержащего кормовой добавки, с лучшим результатом при скармлива-

нии премикса «Букача» вместе с препаратом «Кофит имуно фертил». 

_____________________________________________________________________________ 
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